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INST.FED.SUL-RIO-GRANDENSE/CAMPUS CAMAQUA

Estudo Teécnico Preliminar 4/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23339.000679.2026-68

2. Descricao da necessidade

Aquisicao de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar em atendendo ao disposto na regulamentacao ao
Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) no ambito do Campus Camaqud do IFSul, a serem
distribuidos aos estudantes de nivel médio técnico no ano letivo de 2026.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Departamento de Administracdo e Planejamento Patrick Coelho Vieira

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) oferece alimentacdo escolar e acdes de educacédo
alimentar e nutricional a estudantes de todas as etapas da educacdo béasica publica. O objetivo do PNAE é
contribuir para o crescimento e o desenvolvimento biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a
formacdo de praticas alimentares saudaveis dos estudantes, por meio de ag¢des de educacdo alimentar e
nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as suas necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

O Campus Camaqua do Instituto Federal Sul-rio-grandense (IFSul) recebe anualmente os recursos repassados
pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE) para o atendimento de 200 dias letivos,
conforme o nimero de alunos matriculados. Esse recurso, deve ser destinado exclusivamente a compra de
géneros alimenticios, porém é insuficiente para o atendimento da demanda, exigindo a complementagdo com
recursos do proprio 6rgao.

Conforme o art.14, da Lei n® 15.226/2025, do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE no ambito do
PNAE, no minimo 45% (quarenta e cinco por cento) deve ser utilizado na aquisicdo de géneros alimenticios
diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizacdes, priorizando os
assentamentos da reforma agréaria, as comunidades tradicionais indigenas e comunidades quilombolas,

Até o ano de 2023 o Campus Camaqua nao utilizava o recurso do PNAE, sendo o0 mesmo devolvido a Uniédo
devido a dificuldades encontradas para a execugdo integral do programa, conforme exposto abaixo:

¢ Recurso financeiro insuficiente para 200 letivos - sem a possibilidade de complementagdo de orgamento
pelo Campus;

* Nao dispde de estrutura fisica para armazenamento, preparo e distribuicdo dos alimentos (almoxarifado,
cozinha e refeitério adequados).
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* Auséncia de equipe técnica (nutricionista, merendeiro, cozinheiro e copeiro).

Com o intuito de viabilizar a execu¢cdo do PNAE nos Campus, o Departamento de Gestdo de Assisténcia
Estudantil (DEGAE) trabalha para que, dentro de suas possibilidades, se ofereca alimentacdo saudavel e
adequada as necessidades nutricionais dos estudantes, em conformidade com o estipulado no art. 4 da
Resolucdo CD/FNDE n° 06/2020.

Porém, como exposto, o Campus Camaqué nao detém de infraestrutura suficiente para o preparo de refeices
(em especial as que exigem cocg¢do), o que faz com que na elaboracdo de seus cardépios de lanches se inclua,
além daquelas frutas que exigem menos manuseio, somente alimentos comercializados prontos para 0 consumo
(processados e fracionados pelo proprio fabricante), preferencialmente, em embalagens individualizadas.

Desta forma, a nutricionista responsavel pelo PNAE no ambito do IFSul planejou para o Campus Camaqua um
cardpio base composto, a cada refeicao, por 1 unidade de fruta in natura ou suco natural e ao menos 1 (um)
item de panificio, priorizando o uso de alimentos variados, seguros, e que promovam habitos alimentares
saudaveis: preparagfes prontas para consumo, compostas por carboidratos complexos, vegetais, leguminosas,
e proteina animal ou vegetal, e que contenham baixo indice de gorduras totais (especialmente gorduras trans),
de sodio e de acucar simples; de bebidas prontas (lacteos e sucos) a base de frutas e sem adicdo de acgUcares,
corantes ou conservantes; sendo vedado o fornecimento de bebidas com baixo valor nutricional (tais como
refrigerantes e refrescos artificiais, bebidas ou concentrados a base de xarope de guarana ou groselha, chas
prontos para consumo e outras bebidas similares), restrita a opcdo por alimentos enlatados, embutidos,
alimentos compostos (dois ou mais alimentos embalados separadamente para consumo conjunto) e/ou
concentrados (em p6 ou desidratados para reconstituicdo), e limitada a oferta de doces e/ou preparacdes doces
a duas porgdes por semana.

De acordo com as determinagdes estipuladas pela Resolugdo RDC n° 216/2004, que estabelece diretrizes
especificas para o armazenamento de alimentos, exigindo um ambiente fresco, ventilado e iluminado, isento
exposicdo direta a luz solar e isolado de outros materiais no almoxarifado, especialmente quando se trata de
itens congelados ou que demandam refrigeracdo - um espaco que o Campus nédo dispde - e considerando a
limitacdo dos recursos financeiros disponiveis pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), os quais
totalizaram R$ 58.482,00 no ano de 2026, somada a necessidade de atender em torno de 500 estudantes a um
custo médio de R$180,00 por estudante ao ano, optou-se por adotar uma estratégia de aquisicdo por meio de
entregas parceladas e semanais.

As entregas devem estar alinhadas com o cronograma de fornecimento elaborado pelo Campus com base em
suas estimativas de consumo e capacidade de armazenamento seguro. Essa medida, além de se adequar as
restricbes financeiras, busca garantir a integridade e a qualidade dos alimentos, proporcionando uma
alimentacdo segura, conforme as normativas estabelecidas.

Portanto, mesmo na aquisi¢cdo de alimentos prontos para consumo, deve-se observar a capacidade logistica do
fornecedor, que deve suprir as necessidades de fornecimento parcelado ao 6rgado, garantindo a entrega do
material, observando as temperaturas operacionais, que devem ser mantidas adequadas também durante o
embarque, transporte, desembarque e entrega dos itens, colaborando para a seguranca alimentar.

Exigéncia de apresentacao de amostras

a

Considerando que os géneros alimenticios objeto da contratagdo serdo destinados a alimentacdo escolar dos
estudantes atendidos pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar — PNAE, mostra-se necessaria a adogéo de
mecanismo que permita a Administracdo verificar, previamente a formalizacdo da contratacdo, a conformidade dos
produtos ofertados com as especificacdes técnicas estabelecidas na chamada publica.

A exigéncia de apresentagcdo de amostras justifica-se pela necessidade de aferir, de forma objetiva, caracteristicas
dos alimentos que ndo podem ser verificadas exclusivamente por meio da documentacdo apresentada pelo
fornecedor ou pela descricdo constante do projeto de venda, tais como aspecto, qualidade, textura, caracteristicas
fisicas, condi¢cbes de apresentacdo e demais atributos previstos nas especificagbes de cada item.
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A medida busca assegurar que os produtos efetivamente fornecidos sejam compativeis com os padrées de qualidade
estabelecidos pela Administracdo e com as necessidades da alimentagédo escolar, reduzindo o risco de recebimento
de géneros alimenticios em desconformidade com o objeto contratado e, consequentemente, de prejuizos a execugéo
do cardapio e ao atendimento adequado dos estudantes.

A exigéncia encontra respaldo na regulamentacdo especifica do PNAE, que prevé a possibilidade de apresentacao de
amostras para avaliacdo da qualidade, das caracteristicas e da conformidade dos produtos com as especificacdes
estabelecidas na chamada publica. A analise das amostras sera realizada de forma objetiva, mediante critérios
previamente definidos, ndo sendo utilizada para alteracdo da classificagdo dos projetos de venda ou para avaliacdo
de aspectos relacionados a formacéo dos precos.

A apresentacdo das amostras sera exigida somente apos a classificacdo provisdria dos projetos de venda, iniciando-
se pelo fornecedor classificado em primeiro lugar para o respectivo item, e, caso necessario, sucessivamente pelos
demais classificados, observados os critérios e procedimentos estabelecidos ha chamada publica.

Dessa forma, a exigéncia mostra-se pertinente e proporcional a natureza do objeto, contribuindo para assegurar a
qualidade dos géneros alimenticios adquiridos, a adequada execucdo do PNAE e o atendimento do interesse publico.

5. Levantamento de Mercado

A pesquisa de mercado foi conduzida pela equipe de planejamento responsavel pela aquisicdo de géneros
alimenticios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, em conformidade com as
regulamentacdes do PNAE. O objetivo foi identificar solucbes capazes de atender a demanda e superar as
dificuldades encontradas na execucéo do programa, conforme apresentado a seguir:

Solucao 1: Aquisicdo de géneros alimenticios (frutas, itens de panificacdo e confeitaria,
sucos e lacteos) prontos para consumo, em embalagens individuais, fornecidos
parceladamente, sob contrato ou instrumento que o substitua.

Perspectivas positivas: Perspectivas restritivas:

N&o h& necessidade de preparar o

alimento para o consumo;

N&o ha necessidade de um espaco

adequado para 0 manuseio/preparo

das refeicdes;

* Nao h& necessidade de méo de obra
gualificada para o manuseio/preparo
das refeicdes;

* (Os pequenos comércios e industrias

* Restringe o cardapio a alimentos
prontos para consumo, dificultando o
atendimento aos objetivos do PNAE
relacionados a uma alimentacao
saudavel, a base de alimentos
naturais (frutas, legumes, verduras,
graos e cereais) diversificados, em
preparacg@es alimenticias pouco ou
nao processados industrialmente,

de alimentos (padarias, panificadoras,
supermercados, e distribuidoras de
bebidas e alimentos), tal como as
agroindustrias e agricultores
familiares, locais ou regionais, podem
participar da licitacdo, visando o
fornecimento a administracdo publica,
possibilitando o atendimento as
exigéncias do art. 29 da Resolugcdo CD
/FNDE n° 06/2020;

adequados a cultura e tradi¢des locais
e aos habitos alimentares saudaveis;
Ha pouca variedade de alimentos
prontos oriundos da agricultura
familiar ou do empreendedor familiar
rural e suas organizacdes, dificultando
o atendimento; e

Exige a realizacao de multiplos
processos de compra/licitatérios,
voltados ora aos beneficiarios da Lei
n° 11.326/2006, ora as demais

3de9



* O cardapio pode ser adaptado para
inclusdo do maior nimero e variedade
possivel de géneros alimenticios in
natura e pouco processados, bem
como de boa variedade de alimentos
prontos para consumo, seguros e que
respeitem a cultura e as tradicdes
alimentares locais, promovendo
habitos alimentares saudaveis; e

* Implementacdo em outros campi da
Instituicao.

industrias, comércio e distribuidores
de alimentos, a fim de obter-se os
produtos néo ofertados pelos
primeiros.

Solucao 2: Aquisicdo de Géneros Alimenticios béasicos (in natura) para preparacdo de

refeicdes no 6rgao adquirente.

Perspectivas positivas:

Perspectivas restritivas:

* A aquisicdo beneficiaria a compra de
géneros alimenticios diretamente da
agricultura familiar e do empreendedor
familiar rural ou de suas organizacoes,
com incentivos para a aquisicdo de
géneros alimenticios diversificados,
sazonais, produzidos em ambito local
e pela agricultura familiar; e

* A preparagéo in loco das refeicbes
seria a ideal para atender os objetivos
do PNAE relacionados a uma
alimentacdo saudavel e adequada
compreendendo o uso de alimentos
variados, seguros, que respeitem a
cultura, as tradicdes e os habitos
alimentares saudaveis.

* Exige a construcdo de espaco

adequado para 0 armazenamento dos
alimentos e preparo dos lanches
(estoque, copa e cozinha), bem como
a contratacdo de méao de obra
qualificada para o manuseio/preparo
das refeicoes;

O consumo de refeicbes mais
elaboradas, ndo embaladas para
consumo individual exige também a
disponibilidade de espaco apropriado
para que os alunos se alimentem
(refeitorio); e

N&o garante a dedicacdo de 100% dos
recursos a compra direta dos
beneficiarios da Lei n°® 11.326/2006,
haja visto que alguns produtos
essenciais ao preparo dos alimentos
(sal, 6leo, aclcar, etc.) ndo sdo
beneficiados pela agricultura familiar e
suas organizacdes e que muitos
produtores rurais (e suas
organizagdes) ndo dispbe de meios
logisticos capazes de garantir a oferta
parcelada e recorrente em regides
distantes de sua sede.

Solucao 3: Contratacdo de servico de fornecimento de refeicGes prontas e fracionadas,
com entrega perioddica, conforme demanda e capacidade de armazenagem do érgdo

requerente.
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Perspectivas positivas: Perspectivas restritivas:

* N&o h& necessidade de preparar o * |nviabiliza o atendimento as
alimento para o consumo; exigéncias do art. 29 da Resolucdo CD

* N&o h& necessidade de um espaco /FNDE n° 06/2020, vez que ndo
adequado para 0 manuseio/preparo permite a participacdo da agricultura
das refeicoes; familiar e suas organizacoes;

* O objeto pode incluir o fornecimento * Tende a ser uma op¢ao mais cara, por
de fruta, preparacgéo alimenticia a incluir também o ‘custo do servico’; e
base de proteinas, cereais ou ¢ O atendimento da demanda se
carboidratos e vegetais, e bebida concentra em um Unico fornecedor,
|actea ou suco natural, numa Unica aumentando os riscos a administracao
contratacdo baseada no preco médio em caso de inexecucédo contratual.

estimado para a refeicdo completa,
com quantitativos variaveis e
faturamento mensal em razéo da
demanda atendida; e

* Permite a inclusdo de uma maior
variedade de géneros alimenticios, o
uso de alimentos variados, seguros, e
gue respeitem a cultura e as tradicbes
locais, bem como promovam habitos
alimentares saudaveis.

Apés a andlise das necessidades descritas, dos requisitos técnicos inerentes a demanda e a contratacao, bem
como das solugdes disponiveis no mercado, considerando suas perspectivas positivas e negativas, concluimos
gue a op¢do mais acessivel e viavel para ser implementada no Campus Camaqua € a identificada como
"Solugdo 1" no tépico de Levantamento de Mercado: "aquisicdo de géneros alimenticios (frutas, itens de
panificacdo e confeitaria, sucos e lacteos) prontos para consumo, em embalagens individuais, fornecidos
parceladamente, sob contrato ou instrumento equivalente”.

Com base nesta solugdo, foram avaliados possiveis fornecedores locais. ldentificou-se duas cooperativa
representantes de agricultores de Camaqua e regido. As cooperativas demonstraram um interesse proativo,
oferecendo-se para realizar uma reunido com a equipe de planejamento. Durante esse encontro, as
cooperativas apresentaram diversas alternativas de alimentos, destacando-se frutas e diferentes tipos de
carboidratos.

Observamos, portanto, a oportunidade de atender a diversidade dos lanches, proporcionando alimentos
provenientes da agricultura familiar e agroindustria. Essa constatacdo reforca a viabilidade da Solucao 1,
permitindo a contratacdo por um Unico processo licitatorio e atendendo ao cardapio proposto pelo Campus.

Este processo de pesquisa de mercado e selecdo de fornecedores visa assegurar que a aquisicdo de géneros
alimenticios da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural proporcione alimentos saudaveis, de
gualidade e contribua para o sucesso do PNAE em nosso contexto institucional. A transparéncia e a eficiéncia
no processo de selegcdo s&o elementos fundamentais para garantir o cumprimento das diretrizes do PNAE e
promover uma alimentacéo escolar adequada.
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6. Descricao da solucao como um todo
A solucgdo escolhida apresenta-se da seguinte forma:

Fornecimento de lanches e frutas que devem ser entregues no Campus Camaqua em porgdes individuais, conforme apresentado no
quadro 2, semanalmente em dia e turno a combinar. A entrega dos produtos serd organizada da seguinte forma: sucos e bolachas
serdo entregues uma vez por semana, enquanto frutas poderdo ter duas entregas semanais.

Banana Prata. Caracteristica Gerais: fruta in natura, em penca, com grau de maturagdo entre 60 a 70% de maturacdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde nem muito madura) que permita suportar a manipulacdo, o transporte e o armazenamento sem o fruto
despencar sozinho a minima manipulagdo, ter atingido o perfeito estado de desenvolvimento para sua espécie e variedade para fins
comerciais; a casca deve estar integra, ou seja, livre de danos mecanicos (rachaduras, cortes, perfuracdes com exposicdo de polpa),
danos fisiologicos, pragas e doengas que impliquem qualquer grau de decomposicao, desintegracdo e fermentacdo dos tecidos; a
polpa e o pedinculo (quando houver) deverdo se apresentar intactos e firmes. Estar isenta de: substancias terrosas, sujidades ou
corpos estranhos aderidos a superficie, parasitas, larvas e outros animais (nos produtos e/ou nas embalagens), umidade externa
anormal, residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias téxicas, odores e sabores estranhos. Peso médio por unidade:
100g. Embalagem/transporte: Devem ser transportadas em monoblocos plasticos/caixas plasticas, retornaveis, higienizados,
garantindo a conservacdo do produto.

Bolacha caseira. Caracteristica Gerais: Bolacha doce caseira, tipo fuba ou manteiga, produzida por coccdo em forno, elaborada
com ingredientes basicos, preferencialmente fuba e/ou farinha de trigo, ovos, leite e/ou derivados, manteiga e agticar, conforme
receita padronizada. Ndo podera conter gordura vegetal hidrogenada ou gordura trans industrializada, recheios ou coberturas,
devendo apresentar quantidade controlada de agicar adicionado e composicdo nutricional compativel com os parametros
estabelecidos pela Resolucdo CD/FNDE n° 4/2026. Peso unitario aproximado de 8 a 10 g.

Bergamota: Caracteristica Gerais: fruta in natura, com grau de maturacdo no ponto de consumo, ou seja, nem verde nem muito
madura, que permita suportar a manipulacdo, o transporte e o armazenamento sem ser danificada, em perfeito estado de
desenvolvimento para sua espécie e variedade para fins comerciais; coloracdo uniforme, tipica da variedade. A casca deve estar
integra, ou seja, livre de danos mecanicos (rachaduras, cortes, perfuracdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doencas que impliquem qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos tecidos. a polpa devera ser intacta e
firme. Estar isenta de: substancias terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie, mofos, parasitas, larvas e outros
animais (nos produtos e/ou nas embalagens), umidade externa anormal, residuos de defensivos agricolas e/ou outras substancias
téxicas, odores e sabores estranhos. Peso médio por unidade: 70 g. Embalagem/transporte: Devem ser transportadas em
monoblocos plasticos/caixas plasticas, retornaveis, higienizados, garantindo a conservagao do produto.

1. Suco integral de fruta. Caracteristicas gerais: Suco integral de fruta, ndo fermentado, sem adicdo de acticar, adogantes,
aromatizantes ou corantes, elaborado a partir de fruta, em conformidade com a legislacdo especifica aplicavel. Nao serdo aceitos
néctares, refrescos ou bebidas a base de fruta. Por¢ao individual de 200 ml.

Os géneros alimenticios a serem adquiridos deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria — ANVISA do Ministério da Satide — MS e pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA, e ser selecionados estritamente em consonancia com o cardapio elaborado pelo nutricionista. Os lanches
devem estar embalados individualmente e as frutas em bom estado de consumo, em matura¢do adequada, a disposicdo para retirada
pelos estudantes, ficando eles, responsaveis pela higienizacdo para consumo em momento de escolha prépria. Para os itens que
requerem refrigeracdo, é necessario a disponibilidade de uma geladeira pelo fornecedor com capacidade adequada para armazenar
a quantidade necessaria de produtos no Campus. Importante ressaltar que, quando da entrega, as frutas e alimentos prontos para
consumo deverdo apresentar-se:

1. isentos de substancias terrosas;

2. sem sujidades ou corpos estranhos aderidos a superficie externa;
3. sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;
4. sem umidade externa anormal,;

5. isentos de odor e sabor estranhos;

6. embalados individualmente, conforme unidade pré estabelecida;
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7. rotulados com a descri¢do dos ingredientes utilizados na sua preparacao, de acordo com as normas técnicas vigentes, e com
identificacdo facil e legivel das datas de fabricacdo e validade;

8. conter baixo teor de agucares e gorduras, conforme especificacdo;
9. ser livres de gordura trans.

Os alimentos a serem fornecidos serdo combinados de forma variada ao longo das semanas, visando adequar-se a sazonalidade,
equilibrio e variabilidade nutricional. No quadro 2 sdo apresentados as opcdes de cardapio, onde cada opgado representa uma por¢ao
individual a ser distribuida em determinado dia e semana. Em caso de indisponibilidade de algum dos alimentos listados, sera
permitida a substituicdo por similares, de valor nutricional equivalente. Entretanto, é fundamental que a Instituicdo seja notificada
sobre qualquer alteracdo com antecedéncia minima de 7 dias.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas
* Quantidade estimada de porcdes necessarias no ano de 2026: 18.500 (dezoito mil e quinhentas)

A quantidade estimada € baseada no cardapio elaborado pela nutricionista do IFSul, nas por¢des individuais,
nas repeticoes de oferta previstas durante os 200 (duzentos) dias letivos do exercicio, e do numero de alunos
regularmente matriculados nos cursos de nivel médio integrado e subsequente.

No Quadro 2, sdo apresentadas as quantidades estimadas, considerando 20 semanas letivas e 500
matriculados.

Quadro 2 - Quantidade Estimada
, o Total N° de Total
Iltem | Descri¢cdo do Alimento Unid. Quantidade por N° de estimado por |semanas no | estimado
estudante estudantes
semana ano por ano
1 Banana prata kg 0,10 50 10 500
2 Bolacha kg 0,05 25 17 425
500
4 Bergamota kg 0,10 70 10 500
5 Suco 200ml 1 500 17 8420

8. Estimativa do Valor da Contratacao
Valor (R$): 58.392,25

Valor (R$): 58.392,25 - valor de referéncia do ano de 2026
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Por tratar-se de necessidade continua e de alimentos pereciveis se justifica a realizacdo de contrato
pelo prazo de um ano, com entregas semanais conforme cardapio pré-estabelecido, com possibilidade
de prorrogacao contratual nos termos da Lei 14.133/2021

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

A contratagdo teve por base contratacdo similar ocorrida em 2024. Nao ha processo semelhante no exercicio
atual, nem processo complementar para 0 mesmo objeto.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A contratacdo visa atender o Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), e suprir a demanda de
alimentacdo dos estudantes do IFSul Campus Camaqua do e, se enquadra como uma acdo de Acesso,
Permanéncia e Exito, visando combater a evasao e retencéo de estudantes.

A contratacao esta de acordo com o Plano Anual de Contratages para o exercicio de 2026

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

* Emprego da alimentacdo saudavel e adequada (alimentos variados, seguros, contribuindo para a melhoria
do rendimento escolar);

¢ Universalidade do atendimento aos alunos matriculados na rede publica de educacao basica,

* Apoio ao desenvolvimento sustentavel, com incentivos para a aquisicdo de géneros alimenticios
diversificados, produzidos em ambito local e preferencialmente pela agricultura familiar

¢ Direito a alimentacdo escolar, visando garantir a seguranca alimentar e nutricional dos alunos, com acesso
de forma igualitaria.

13. Providencias a serem Adotadas

Tratando-se de compras da agricultura familiar, a aquisicdo dos géneros alimenticios com recursos do PNAE
devera ocorrer por Dispensa de licitacdo, por meio de Chamada Publica, nos termos do Art. 14 da Lei 11.947
/2009 e dos arts. 29 a 49 da Resolucdo n° 6, de 8 de maio de 2020, sem prejuizo das demais possibilidades de
dispensa de licitacao previstas na Lei 14.133 de 2021.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Os géneros alimenticios fornecidos devem estar em conformidade com préticas agricolas que preservem a
saude do solo e reduzam impactos ambientais adversos. Os métodos de producéo adotados devem minimizar o
uso de insumos quimicos nocivos e favorecer a regeneracdo do solo. Essa abordagem nao apenas beneficia o
meio ambiente, mas também promove a oferta de alimentos mais saudaveis e de qualidade.
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Quanto aos processos de cultivo/plantio e fabricacdo dos produtos, em razdo da limitacdo orgamentéria, néo foi
possivel priorizar aqueles certificados como Organicos e/ou Agroecoldgicos, entretanto, buscou-se definir e
descrevé-los de forma que resultem no menor niumero de residuos possivel, apesar da opcdo por produtos
embalados em porgdes individuais e preferencialmente em invélucros plasticos ou resistentes a umidade, o que
embora gere maior volume de lixo seco, nem sempre reciclavel, permite a higienizacdo dos produtos sem
comprometer o sabor e a qualidade do alimento, aspecto fundamental para a garantia da seguranca alimentar, e
cujos impactos podem ser mitigados por meio da destinacdo correta das embalagens, apds o uso.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Ap6s construgdo e analise do documento, esta comissdo declara viavel a contratacao pretendida

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

PATRICK COELHO VIEIRA
Equipe de apoio

tf Assinou eletronicamente em 31/08/2026 as 10:41:38.

Documento assinado digitalmente

b SOLANGE ARAUJO DIAS LOPES
g o Data: 31/08/2026 18:04:44-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

SOLANGE ARAUJO DIAS LOPES
Equipe de apoio

Decumento assinado digitalmente

b PRISCILA OLIVEIRA LEITE
g » Data: 31/08/2026 18:11:44-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

PRISCILA OLIVEIRA LEITE
Equipe de apoio
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Copia de documento digital impresso por Cristina Silva (1873531) em 11 de Setembro de 2026 as 10:31.

Documento Digitalizado Publico

Estudo Técnico Preliminar

Assunto: Estudo Técnico Preliminar
Assinado por: Patrick Vieira
Tipo do Documento: Documento
Situagao: Finalizado
Nivel de Acesso: Publico
Tipo do Conferéncia: Documento Original

Documento assinado eletronicamente por:
= Patrick Coelho Vieira, CHEFE DE DEPARTAMENTO - CD4 - CM-DEAP, em 31/08/2026 18:29:41.

Este documento foi armazenado no SUAP em 31/08/2026. Para comprovar sua integridade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifsul.edu.br/verificar-documento-externo/ e fornega os dados abaixo:

Cadigo Verificador: 1061082
Cadigo de Autenticagdo: e88ad6dacf
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